PARRILLERAS

(Colanfa e




MALTeADAS - (Fresa; chocolate y arequipe)
CLUB COLOMBIA--DORADA - X35 (ML
CLUB - COLOMBIA - NeGRA X35 (ML
COCA-COLA -ORiGINAL X 400 ML

R

COCA-COLA Zer0 X 400 ML
COLOMBIANA X 400 ML
COLOMBIANA LiGeRA X400 ML
H20 - LiMA- LiMON - X6 0ML
AGUA MONTeFRi0 X6 (UML
MANZANA POSTOBON. X 40U ML
MANZANA POSTOBON  SiN- AZUCAR X 400ML G 9 00 :




150 g de papas artesanales con 150 g de
jugosa y tierna carne de bondiola de
cerdo y queso.
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BAMBUCO

+ PAPAS eN CAScoS,
FRANCESAS -0 - CRIOLLAS

140 gde costilla BBQ, con ajonjoli, queso
asadoy rugula Pan brioche artesanal de :
preferenaa _

\/A LLeNAm

g PAPAS o CAscos,
FPANceSAS 0 CP:O.LLAS =

de res, fondue de quesos, aros de: cebolla;
tocinetay cogollo europeo. Pan brioche
artesanal de preferencia.

CUMBIA
+ PAPAS eN CASCOS,
FRANCESAS 0 CRiOLLAS

140 g de carne de res y tocino, queso

¥
Monterey Jack, tocineta, tomate y 1 ’I
- K F

cogollo europeo. Pan brioche artesanal de
preferencia.



+ PAPAS eN. CASCOS,
FRANCESAS 0 CRIOLLAS

140 g de mezcla de varios cortes de carne
deres, queso de bufala finas hierbas,
tocineta, tomate, cogollo europeo.

Pan brioche artesanal de preferencia. -

. TroPicAL
+ PAPAS eN CASCOS,
FPANceSAS 0 CRIOLLAS

140 g de _mezcla de varios cortes de carne
de res, queso cheddar, cebolla

Pan brloche artesanal de preferencia.

SABANERA

+ PAPAS eN (CAScos,
FRANCESAS 0 CPRiOLLAS

. 140 g de pechuga de pollo apanada, queso
- Monterey Jack zanahoria carameluzada y




&

Merecympe

+ PAPAS eN (CAScos,
FRANCESAS 0 CRIOLLAS AL PereJiL

140 g de carne de res, queso holandés;

salsa gold, tocineta, cogollo europeo, 7 hih
tomate y cebolla. % g v

Pan brioche artesanal de preferencia. - s

CARRiLeRA
+ - PAPAS 'eN -CASCOS,
FPANC€SA$ 0 ‘CRIOLLAS

150g de torrenzano conacevichado,
queso para asar, cogollo europeo, -
Pan brioche artesanal de preferencia.

MAPALe %
+ PAPAS eN (CASCOS

FRANCESAS 0 CRiOLLAS

150g de carne vegetariana a base de
--champifion, queso holandés, cebolla:
blanca caramelizada, choclut, cogollo-
europeo y tomates secos.
Pan brioche artesanal de preferencia.
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ELIG’e ?t PAN BPIOCHG * Parmesano

TeSANAL —De~ar™ * Pan blanco con ajonjoli
.- L » Tomates secos y finas hierbas

« Pan brioche artesanal blanco
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